
SALADES 
 petite   grande

Verte 5.00 8.00

Mêlée 9.00 15.00

Chèvre chaud  18.00 22.00
Verte, chèvre, miel, noix, toasts 

Italienne 18.00 22.00
Verte, roquette, mozzarella di bufala,  
tomates cerises

Campagnarde  18.00 22.00
Verte, lardons, fromage, œufs, chips

Des Grisons 19.00 23.00
Verte, jambon cru, viande séchée, melon,  
grissini

Des îles 19.00 23.00
Verte, grenade, ananas, noix de cajou, 
piments, crevettes

PROVENANCE DES VIANDES & POISSONS
Voir page suivante

HAMBURGERS 
Servis avec frites et crudités

Classique  21.00
Burger de boeuf, sauce cocktail

Cheese  23.00
Burger de boeuf, fromage, sauce cocktail

Végétarien  23.00
Tranche de tofu, sauce pesto, roquette

Bison d’Avenches  24.00
Burger de bison, sauce cocktail

Paddock  25.00
Tranches fines de bœuf, oignons rouges, sauce tartare 

Double Cheese  27.00
Double burger de boeuf, fromage, sauce cocktail

PÂTES 
 petite   grande

All’ arriabbiata 15.00 19.00
Piments, tomate, ail

Bolognese 17.00 21.00

Tofu 17.00 21.00
Basilic, crème

Crevettes 19.00 23.00
Ail noir, citron

Poulet au curry 19.00 23.00
Ananas, crème



PROVENANCE DES VIANDES & POISSONS
SUISSE: bœuf, poulet, porc, bison, omble | NORVÈGE: saumon
ESTONIE: perche | VIETNAM: crevettes

ENFANTS Jusqu’à 12 ans

Pâtes Napoli  10.00

Pâtes Bolognese 12.00

Chicken nuggets & frites 12.00

Hamburger de bœuf 12.00
Frites

Escalope de porc panée 12.00
Frites

FONDUES
Bourguignonne
Servie le jeudi soir, vendredi soir et le week-end
Viande de La Ferme Gourmande à Salavaux 
Servie avec une verte en entrée, sauces et frites
Minimum 2 personnes

250 g par personne 38.00

VIANDES 
Servies avec des légumes et à choix: pâtes, frites ou riz

Cordon bleu de porc 30.00

Rosbif  30.00
Crudités, frites

Emincé de poulet aux courgettes 30.00
Poivron, olives noires

Tartare de bœuf 32.00
Crudités, frites

Steak de bœuf  33.00
Sauce à choix : – Café de Paris 1.50
 – Morilles 6.-

POISSONS 
Servis avec des légumes et à choix: pâtes, frites ou riz

Filets de perche au citron 36.00
Sauce tartare 1.50

Omble chevalier à l’absinthe 36.00


